Lista zakupow

¢ 1 op. Ciasteczek owsianych TAGO
* 1 op. Biszkoptéow TAGO

e 400g puree z mango

¢ 50g prazonych orzechéw witoskich
¢ 50g masta

* 500 ml Smietany kremowki

* 500 g sera twarogowego

* tyzeczka ziaren wanilii

o 12 listkéw zelatyny

e 3 tyzki cukru pudru

¢ 1 limonka

Faddowss:

— A —

Sernik Mango

¢ Do blendera dodaj ciasteczka TAGO, z blenduj na drobny pyt. W migdzy czasie w garnku

rozpu$¢ masto. Do rozpuszczonego masta dodaj ciasteczka oraz prazone orzechy wioskie.
Doktadnie wymieszaj, az do potaczenia sie sktadnikéw.

Spadd tortownicy wytéz papierem do pieczenia. Przetéz mase ciasteczkowa na spéd.
Doktadnie wyréwnaj powierzchnie - najlepiej ugnies¢ tyzka. Boki tortownicy wyt6z
biszkoptami TAGO. Schtodz cato$¢ w lodéwce przez 15 - 20 minut.

Do dziezy miksera dodaj $mietane kremoéwke, oraz ziarna wanilii. Rozpocznij ubijanie.
Pilnuj, aby nie przebi¢ $mietany, poniewaz powstanie masto

W miedzy czasie zalej zelatyne zimng woda. Poczekaj, az napeczniejg - okoto 5 minut.
Do ubitej $mietany dodaj ser twarogowy, oraz cukier puder. Potacz ze sobg sktadniki.
Zelatyne rozpu$é w garnku. Pamietaj, aby sie nie zagotowata, poniewaz straci swoje
wiasciwosci. Do drugiej miseczki przetéz 4 - 5 tyzek masy serowej. Nastepnie dodaj
rozpuszczong zelatyng. Doktadnie wymieszaj, aby nie powstaty grudki. Tak przygotowana
mase z zelatyng dodaj do pozostatej cze$¢ masy serowo - twarogowej. Doktadnie
wymieszaj, aby masy potaczyly sie w jedng cato$¢.

Z lodéwki wyjmij tortownice, w ktérej masz spéd ciasteczkowy. Nastepnie wyt6z mase
i wyréwnaj nozem lub szpachelkg cukiernicza. Schowaj ponownie do loddwki.

Puree z mango dodaj do garnka i zagotuj. Ta czynno$¢ jest konieczna - inaczej

po dodaniu zelatyny nie zamieni sie w galaretke. Do zagotowanego Puree dodaj listki
zelatyny i doktadnie wymieszaj, az sie rozpusci. Odstaw do schtodzenia. Schtodzong
galaretke mango - jeszcze w formie ptynnej wylej na schtodzone ciasto i schowaj
ponownie do lodéwki do czasu, az stezeje.

¢ Smacznego!

Produkty TAGO wykorzystane w przepisie

Owsiane z
sezamem

Biszkopty
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