Lista zakupow

¢ dzwoneczki od TAGO

® 2 gruszki

* 1 wino czerwone wytrawne
e 2 tyzki miodu

¢ 3 gwiazdki anyzu

® 2 kory cynamonu

e lyzeczka gozdzikéw

* 100 g czekolady gorzkiej

¢ szczypta chilli
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Winna zimowa gruszka

¢ Do garnka dodaj masto, mleko, cukier brazowy, ziarna wanilii i miéd. Wiacz gaz i rozpusg,
az potacza sie sktadniki.

¢ Do miski dodaj kakao, make, przyprawe do piernika, sode. Sktadniki mokre dodaj
do sktadnikéw suchych. Wszystko doktadnie wymieszaj. Pamigtaj, ze nie moze by¢
grudek. Masa musi by¢ jednolita.

o Pierniki od TAGO doktadnie posiekaj i dodaj do masy. Nadajg Swiagtecznego piernikowego
aromatu naszemu ciastu.

¢ Gotowa przelej do keksdwki wytozonej papierem do pieczenia. Dodaj orzechy.

¢ Piecz ciasto przez 30 - 45 min w piekarniku nagrzanym do 170stopnii.

* W miedzyczasie przygotuj lukier - cukier puder wymieszaj z sokiem z cytryny. Robiac
lukier pamigtaj, aby dodawac sok po tyzeczce - wowczas bedziesz miata kontrole
nad konsytencja.

* Upieczone ciasto polej lukrem i posyp kandyzowang skérka z pomaranczy.

¢ Smacznego!

Produkty TAGO wykorzystane w przepisie

Kruche herbatniki
korzenne
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