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Lista zakupow Zimowe ciasto korzenne
¢ 100 g Dzwoneczkéw od TAGO * Do dziezy miksera dodaj jaja oraz cukier. Ubij na jasng kremowag mase.
¢ 3jaja * Nastepnie dodawaj partiami rozpuszczone masto. Pilnuj, aby cato$¢ nieustannie sie
* 200 g cukru ubijata.
* 200 g masta * Kolejnym krokiem jest dodanie maki. Do miksujacej si¢ masy dodaj tyzka po tyzce
¢ 200 g maki pszennej przesiang make, cukier, proszek do pieczenia, przyprawy korzenne oraz Dzwoneczki
2 tyzeczki cukru z ziarnami wanilii od TAGO. Na koniec dodaj skoérke kandyzowang i doktadnie wymieszaj.
¢ 1 tyzeczka proszku do pieczenia ¢ Gotowa mase przetdz do wytozonej papierem do pieczenia tortownicy.
* 1tyzka przyprawy korzennej ¢ Piecz w nagrzanym do 180 st. C. piekarniku, az ciasto bedzie suche (moze sprawdzi¢
¢ 100 g kandyzowanej skorki z pomaranczy wykataczka).

¢ Gotowe ciasto udekoruj lukrem oraz skérka z pomarariczy.

Produkty TAGO wykorzystane w przepisie

Kruche herbatniki
korzenne
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