Lista zakupow

¢ 160 g rurek Tago z kremem kakaowym
* 350 g ciasta biszkoptowego

¢ 100 g herbatnikéw

* 80 g masta

¢ 4 tyzki gorzkiego kakao

* 4 tyzki dzemu truskawkowego

¢ 30 ml likieru

¢ 100 g orzechéw

¢ 50 g suszonej zurawiny

¢ 50 g rodzynek

Faddowss:

— A —

Bajaderki Anny Zak

* Nalezy pokruszyé ciasto, herbatniki i rurki.
¢ Nastgpnie doda¢ orzechy, zurawing i rodzynki.

¢ W rondelku rozpusci¢ masto, doda¢ mleko i podgrza¢, poczekaé az wystygnie i dodaé do

mieszanki.

¢ Nastepnie doda¢ dzem, kakao, liker, wymiesza¢, zagnie$¢, uformowac w kulki.

¢ Wiozy¢ do lodéwki i pozostawi¢ na 5 godzin.
¢ Smacznego!

Produkty TAGO wykorzystane w przepisie

Rurka kakaowa
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