Lista zakupow

1 op. Ciastka Owsiane od TAGO

200 ml kreméwki

1 tyzka cukier puder z ziarnami wanilii
1/2 szklanki cukru

¢ 500 g Serek Philadelfia

* 500 g Serek Mascarpone

* 4 jaja

¢ 1 pomararcza (sok i skérka)

¢ 50 g masta
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Najlepszy sernik swigteczny

¢ Do dziezy miksera dodaj $mietane kreméwke, cukier oraz cukier z ziarnami wanilii. Ubij
na gestg mase (bita Smietane).

* Nastepnie dodawaj partiami: Serek Philadelfia, Mascarpone, jaja, sok oraz skérke
z pomaranczy. Za pomoca rézgi miksera potacz sktadniki.

¢ Masto rozpué¢ w rondelku lub garnku. Dodaj pokruszone ciasteczka Owsiane od Tago
i potacz przy pomocy tyzki na jedng mase.

¢ Gotowa mase przetdz do wytozonej papierem do pieczenia tortownicy. Doktadnie
za pomoca tyzki ugnie¢ spdd z ciasteczek. Teraz dodaj gotowg mase serowa.

¢ Piecz w nagrzanym do 180 st. C. piekarniku przez pierwsze 15 minut. Nastepnie obniz
temperature do 150 st.C. - piecz przez okoto 60 minut. Czas pieczenia zalezy od foremki
i piekarnika. Sernik na poczatku moze urosna¢ ale p6zniej nieznacznie opadnie.

¢ Gotowe ciasto udekoruj cukrem pudrem oraz piernikami od TAGO

Produkty TAGO wykorzystane w przepisie

Owsiane de Lux
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