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Lista zakupow Ciasto Dyniowe
o Vadyni * Za pomoca tyzki pozbadz sie gniazd nasiennych z dyni. Pokréj dynie w paski i wstaw
* 100g Dzwoneczkéw od TAGO do piekarnika nagrzanego do 180 stopnii na okoto 30minut.
¢ 1 ciasto kruche ¢ Blache do pieczenia wysmaruj mastem i wytéz na nig ciasto kruche. Nastepnie wstaw je
o 1 z6ttko do piekarnika na 30min razem z dynia.
¢ 200ml maslanki ¢ Do blendera wsyp Dzwoneczki od TAGO i zblenduj na pyt.
¢ 1 tyzka kremu czekoladowego * Na patelni podpraz orzechy.
¢ 2 tyzki brazowego cukru * Upieczong dynie zblenduj na puree. Dodaj do niej zblendowane Dzwoneczki od TAGO,
¢ 1009 orzechow maslanke, cukier brazowy oraz jajka. Cato$¢ doktadnie wymieszaj, a nastepnie do masy
¢ gars¢ pistacji dodaj orzechy.
e 200ml $mietany kremoéwki ¢ Calg mase przelej na upieczone juz ciasto kruche i wstaw do piekarnika nagrzanego
* 1 tyzeczka ziaren wanilii do 180 stopnii na 30-40 minut.
¢ szczypta soli ¢ Upieczone ciasto mozesz udekorowaé ubitg $mietang kreméwka oraz pistacjami.

¢ Smacznego!

Produkty TAGO wykorzystane w przepisie

Kruche herbatniki
korzenne
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